Lutaten
(fiir ca. 10 Waffeln)

150 ¢ geschmolzene Butter
400 ¢ Weissmehl

#5-100¢ Zucker

1 Essliffel Vanillezucker
1 Teeldffel Kardamom

1 Teeldffel Backpulver

1 Prise Salz

4 dl Milch

3 Eier

Konfitiire nach Wahl
dazu servieren

Mehl, Zucker, Vanillezucker, Kardamom,
Backpulver und Salz vermischen.

Milch und Rahm dazugeben.
Alles verrithren, bis ein glatter Teig entsteht.
Dann die Eier hinzufiigen und weiterriihren.

Schliesslich noch die geschmolzene Butter

dazugeben und verriihren.

Den Waffelteig mindestens

SERAINA
OLIVID

30 Minuten ruhen lassen,

langer ist besser.

Das Waffeleisen vorheizen.
Die Waffeln goldbraun

anbacken.

BAESCHLIN



